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1. lIdentifikaéni Gdaje

Nazev akce: REKONSTRUKCE SKOLNi KUCHYNE ZS§ ZARUBOVA, PRAHA 12

Investor: MC Praha 12, Generala Sisky 2375/6, 143 00 Praha 4 — Modrfany, 1C0:00231151

Misto rekonstrukce: Z8 ZARUBOVA 977, PRAHA 12

Stupen dokumentace: Projektova dokumentace pro zadani stavby

Zpracovatel projektu: MIKRO spol. s r.o., ICO 27145611

Odpovédny projektant: Ing. Milan Kroupa, Mikro Praha spol. s r.0., Na Bfezince 1111/4, 150 00 Praha 5

Technologie stravovaciho provozu: Ing. Milena Rotreklova, Ing. arch. MiluSe Frzalova

2. Uvod

Stavajici provoz skolni kuchyné nesplfiuje podminky pro planovany pocet jidel a zaroven nevyhovuje sou-
¢asnym pfedpisim. K nutnému zlepSeni provoznich podminek jsou navrzeny dispozi¢ni zmény v ramci pro-
storu stavajici kuchyné,. Bude realizovana vyména a doplnéni zafizeni v€etné kompletni obmény instalaci
elektro, ZTl a VZT. Cilem je pfipravit podminky k vybaveni potfebnou technologii s ohledem na sou€asné
platné normy a pravni pfedpisy. Provoz bude navrzen tak, aby splfoval podminky Nafizeni Evropského par-
lamentu a rady (ES) €. 852/2004 o hygiené potravin a platnou vyhlasku &. 137/2004 Sb. o hygienickych po-
Zadavcich na stravovaci sluzby a o zdsadach osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky za-
vaznych.
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3. Kapacita a sortiment

Zakladni udaje:

Pocetjidel: ....ccooviiii 400 stavajici stav

Pocet zaméstnancl:........ ............. 4 + 5 Uvazku, pfedpoklad po dosazeni kapacity kuchyné 10

VedoUCi ...ovvniiiiiiiii 1

Sortiment; .....coovviiiiiiiis e obédy, 2 druhy hlavniho jidla, 1 druh polévky, salaty, kompoty, mouc-
niky...

NaPOJE: ot ¢aj, napoje z vyrobnikd studenych napoju

Kapacita zadana pro projekt:........ 850 jidel, z toho 800 jidel bude konzumovano ve $kolni jidelné ZS Za-

rubova a 50 jidel bude uréeno pro odnos v jidlonosicich
Predpoklada se postupny narust poctu stravnikl — v dohledné dobé to bude zvySeni na cca 500 jidel a az po
zasadnéjsim feSeni skute¢né kapacity Skoly bude dosazeno rejstfikové kapacity 850 jidel.

4. Koncepcéni reSeni

Vzhledem k vy$e uvedenému a s pfihlédnutim k sou¢asnym pozadavkim na vybaveni kuchyni odpovidajici
kapacity je navrzena nova varna technologie, zafizeni pro pfipravu, vydej jidel, myti provozniho i bilého na-
dobi, skladovani surovin, chladici technologie a potfebny inventar s vyuzitim stavajiciho funkéniho vybaveni.

Kuchyrisky provoz bude umistén v 1. NP ve stavajicich prostorach s upravenym dispozi¢énim uspofadanim.
Sklady a nékteré pomocné provozy budou v 1. PP.

Projekt bude zpracovavat technologické feseni celého provozu a bude zahrnovat nasledujici oblasti:

technologickou — technologicky tok musi zaru€ovat maximalné moznou plynulou navaznost €innosti bez
kfizeni ,Cistych® a ,neCistych® cest. Pro vybaveni kuchyné technologickym zafizenim budou navrzeny typy
strojl a vybaveni s vysokymi uzitnymi parametry, odpovidajici vdem zakonnym podminkam bezpeénosti
prace a vyhovujici k jejich uziti pro styk s potravinami ve stravovacich provozech. Vybrana zafizeni jsou vy-
bavena vystupy pro pfipojeni na kontrolni systém HACCP a systém Fizeni energetické hospodarnosti provo-
zu. Zafizeni, kterd budou pfipojena na systém Fizeni energetické hospodarnosti provozu musi vyhovovat
DIN 18875.

hygienickou — FeSenim stravovaciho provozu budou maximalné vytvofeny podminky pro naplnéni poZadav-
kd pravnich norem platnych pro stravovaci provozovny. Bude zaveden monitorovaci systém HACCP, ktery
zajisti prostorové snimani fyzikalnich veli¢in v suchych skladech (teplota + vlhkost), snimani teploty

v chladicich zafizenich (chladici a mrazici skfing, chladici boxy, vitriny) a pfipojeni komunika&nich rozhrani
¢idel u varnych technologii, ktera jsou vybavena digitalnim vystupem.

Resenim projektu vzduchotechniky budou zaji$tény pozadované klimatické podminky na pracovisti.
Osvétleni pracovist bude v souladu s platnymi pfedpisy feSeno v €asti elektroinstalace.

Resenim technologického toku vyroby jidel budou vytvofeny podminky pro naplnéni pozadavk( pravnich
norem platnych pro stravovaci provozovny:
- nafizeni EP arady (ES) €. 852/2004 o hygiené potravin,
- vyhlasky €. 137/2004 Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby, ve znéni vyhlasky ¢.
602/2006 Sb. o Skolnim stravovani,
- nafizeni EP arady (ES) €. 178/2002 o potravinovém pravu.

bezpeénostni — podminky bezpecnosti a hygieny prace budou zajistény uplatnénim vhodnych technologic-
kych zafizeni a provoznim Fadem.

Nové navrzeny provoz bude v souladu s vladnim nafizenim 361/2007 platnym od 1. 1. 2008, kterym se sta-
novi podminky ochrany zdravi zaméstnanct pfi praci.
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5. Popis provozu

Skolni kuchyné vafi ob&dy pro zaky a zaméstnance ZS Zarubova a pro stravniky, ktefi si odnasi ob&dy v

jidlonosicich. Neuvazuje se ani v budoucnu o pfesunu jidel v termoportech.

Do kuchyné v 1. NP bude kromé veskeré varné technologie nové instalovan Usek pfipravy masa a vajec,
tésta, zeleniny, myti provozniho nadobi a budou zde prostory na dokoncovani jidel. Pro varné bloky,
konvektomaty a v Useku myti provozniho nadobi budou instalovany podlahové vpusti a VZT zakryty v
potfebné velikosti. Bude zrekonstruovan vytah z 1. PP pfimo do prostor kuchyné.

Ve varném bloku budou pfipraveny instalace elektriky, vody a odpadu pro dodate¢né pfipojeni dalSiho
varného zafizeni po skute€ném zvySeni kapacity kuchyné.

Umyvarna stolniho nadobi je navrzena ve stavajicich prostorach, bude navazovat na vydej jidel, ktery bude
umistén v navaznosti na varnu.

Nebude zvétSena jidelna, jeji kapacita bude feSena postupné novym usporadanim jidelnich stold. V jidelné
bude umistén samoobsluzny vydej napoju. Vzhledem k trvalému problému s potfebnym pocétem
zameéstnancu v kuchyni byla na Zzadost uzivatele navrzena v jidelné jako rezerva instalace vydejniho
vyhfivaného voziku pro pfipadny samoobsluzny vydej polévky. Zpracovatelé projektu upozorfiuji na
nebezpedi zdrzeni fronty stravnikd a nutnost zajisténi dozoru, aby byly dodrzeny odpovidajici hygienické
podminky.

Ve stavajicich prostorach je navrzena denni mistnost, kancelar vedouci, pfijem surovin, provozni zachod
s predsirfikou, uklidova mistnost a sklad organického odpadu. Bude zrekonstruovan vytah z 1. PP do prostor
pfijmu surovin.

Sklady v 1. PP jsou dispozi¢né nové navrzeny s potfebnym rozdélenim na sklad suchych potravin, chlaze-
nych potravin, konzerv, sklad obal(, Gisticich prostfedku, inventare a archiv. Z pohledu sou¢asného plynulé-
ho zasobovani budou skladovaci prostory dostaCujici i po naplnéni planované kapacity.

V 1. PP je navrzena hruba pfipravna brambor a zeleniny, s ndvaznosti na chladici box na brambory a zele-
ninu. Pro uskladnéni mléénych vyrobk( a tukl je také navrzen chladici box.

Nové je feSeno v 1. PP socialni zazemi pro personal s rozdélenim pro zeny a muze.

V 1. PP bude dale pradelna.

Pro transport mezi 1.PP al. NP budou instalovany nové vytahy v mistech stavajicich vytah(.

6. Naroky na energie

Pro technologické vybaveni je nutné zajistit nasledujici:

Elektricka energie:

Instalovany el. pfikon ... 370 kw
SOUAODOSE ..ot 0,7
skute€ny priKoN.......cooiiii 260 kw

Vybrana zafizeni budou vybavena vystupy pro pfipojeni na systém fizeni energetické hospodarnosti provo-
Zu.

Stanoveni prostfedi bude schvaleno komisi, protokol bude v &asti elektro PD.

Ve stravovacim provozu nebudou instalovany plynové spotfebice.
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7. Sanitace a udrzba

Obsluha a udrzba zafizeni se bude Fidit provoznimi pfedpisy vypracovanymi uzivatelem zafizeni na zakladé
navodl pro obsluhu a udrzbu zafizeni a dle pfisluSnych hygienickych predpist a pravidel kontrolniho systé-
mu HACCP. VSechna technologicka zafizeni (chladici, ohfevné a myci) musi umoznovat pfipojeni a staho-
vani dat — systém sledovani kritickych bodu.

8. Podminky realizace

VZT zakryty a podlahové vpusti budou dodany v ramci €asti gastro. Instalaci digestofi provede dodavatel
VZT a instalaci podlahovych vpusti dodavatel ZTI. Pfednostni dodani vpusti a VZT zakryt( na stavbu bude
smluvné oSetfeno pred zacatkem realizace.

V pribéhu stavebnich praci budou dodavatel stavebni ¢asti a dodavatel technologie spolupracovat na pfi-
praveé instalaci pro gastro vybaveni, paklize akce bude délena podle profesi a v pfipadé zastfeSeni akce jed-
nim generalnim dodavatelem bude tento za koordinaci zodpovidat.

Pljde o presné vyty&eni pfipojnych bodl vSech instalaci pro technologii, jejich kontrolu pfed betonovanim
podlah a zacisténim instalacnich drazek a prarazi. Kone¢na kontrola a protokolarni zapis bude proveden
pred polozenim podlahové krytiny a obkladu stén.

Stavebni pfipravenosti pro montaz technologie se rozumi, Ze budou Uplné hotové povrchy podlah a stén
véetné kompletni vymalby. Bude provedena kompletace elektro instalace, instalace vody a odpadd. Pro
montaz a odzkouseni zafizeni je nutné, aby byla v dob& montaze v§echna média funkéni.

Pozadavky na standardy technologického vybaveni gastronomického provozu, pokud neni podrobné
uvedeno u polozek ve vykazy vymeér:

MATERIALY A ZPRACOVANiI NEREZOVEHO NABYTKU

Nasledujici specifikace se vztahuji na vSechny polozky zminéné dale, které jsou zkonstruované na miru.
VSechny pouzité materialy musi byt nové a musi mit nejvysSi kvalitu, schvalenou pro dané odvétvi, jakoz i
museji odpovidat specifikovanym jakostnim normam.

Nerezovou oceli se rozumi austenitickd nemagnetickd nerezavéjici ocel 18Cr/10Ni jakosti dle CSN
17240,17241,DIN W.Nr.1.4301, ASTM 304 s atesty pro pouZiti ke styku s potravinami.

Desky jsou opatfeny povrchovou Upravou brouSenou se zrnem o hodnoté 320. Svafeni a nasledné vybrou-
Seni svislych rohl desky s napojenim na uvedenou hodnotu brusu.

Musi odpovidat pfedem stanovené tloustce dle norem, a to nasledovné (minimalni tloustka):

- pracovni desky 1,5mm
- drfezy 1,5mm
- police (podestavby, regaly, nasténné ...) 1,0mm
- skrifnky 1,0mm
- trubky, jekly (40x40 mm) 1,2mm
- vodici listy 1,5mm
- dvitka 1,0mm

Obecné: Nejsou pouzité zadné plastové tvarovky, panty, madla, drzaky skel, zatky pojezdu apod.
Veskeré kovové zafizeni musi byt ochranné pospojovano (pracovni stoly i police).

Desky pracovni stolové

Sila pouzitého materialu desky 1,5 mm, s nerez vyztuhami (bez pouziti dfevotfisky apod.). Radius R4 na
hrané desky i na limci. Deska je pIné zavafena a vybrouSena, v provedeni bez lemu nebo s lemy dle poza-
davku projektu. Ze zadni strany i z boku jsou limce pIné uzaviené. Desky jsou opatfeny povrchovou Upravou
brousenou se zrnem o hodnoté 320. Svareni a nasledné vybrouseni svislych roh(i desky o tl. 40 mm s napo-
jenim na uvedenou hodnotu brusu. U desek jsou provedeny podhyby pod uhlem 67°.
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Desky pracovni diezové

Pracovni desky jsou osazeny vevarenymi radiusovymi dfezy (sila mat. min 1,5 mm, nepfipustné hranaté
provedeni). Vevareni dfezu je provedeno s vybrouSenym bezesparovym napojenim bez vizualni moznosti
zjisténi mista tohoto napojeni. Sila pouzitého materialu desky 1,5 mm, s nerez vyztuhami. Radius R4 na
hrané desky i na limci.

Zasuvky nabytku

Jsou vyohybané z jednoho kusu s vnitfnimi radiusy. Uchyceny jsou na nerezovych teleskopickych trojdilnych
drzacich. Nosnost zasuvky min. 50 kg. Cela zasuvek jsou uzaviena, bezesparova, s vyohybanym madlem.
Zasuvky jsou provedeny bud v bloku (3 nad sebou) nebo jsou pouzivany jednotlivé a v&é. nerezového krytu
jsou umistény pod deskou stolu samostatné nebo vedle sebe. Lze osadit zamkem.

Nerezové stoly

Jsou tvofeny pracovni nerezovou deskou a podnozim rlizného osazeni — napf. pouze vlastnim podnozim
nebo podnozim s odkladaci nerezovou polici nebo i s bonim a zadnim oplechovanim nebo uzavienym
podnozim, opatfenym dvifky posuvnymi nebo uchycenymi na nerezovych pantech nebo se zasuvkovym blo-
kem a prostory pro GN. Deska tvofi s podnozim kompaktni celek vyhovujici nejpfisnéjSim hygienickym
predpistm.

Pro podnozi je pouzity jacklovy material 40/40mm o tloustce stény 1,25mm. Pro oplechovani je pouzity ne-
rezovy plech o tloustce min.1mm a police jsou s nerezovymi vyztuhami. Spodni police je pfivafena k nosné
konstrukci nebo boklm stolu, prostfedni police u skfifikovych stoll je pfestavitelna pomoci zabek. Podnozi
je opatfeno stavitelnymi nozi¢kami z plastu o moznosti regulace vysky stolu v rozmezi £ 20mm. Veskeré
spoje jsou provedeny svafenim pod ochrannou atmosférou argonu a fadné ocistény od svarovani.

Regaly

Jsou provedeny z jacklového materialu 30/30 mm o tloustce 1,2mm, s pevné pfivafenymi nebo prestavitel-
nymi nosnymi policemi s nerez vyztuhami. Regaly jsou opatfeny stavitelnymi umélohmotnymi nozi¢kami s
moznosti vySkového nastaveni v rozmezi £ 20mm. Nosnost police min. 80 kg.

Nasténné police

Nasténné police umozriuji jednoduché prestaveni polic bez pouziti naradi. Kotvici Srouby nosnych list police
jsou prekryty zatkou.

Voziky na GN a podnosy

Voziky pro gastronadoby a na podnosy budou vyrobeny z jackld 25/25 mm s tim, Zze v horni ¢asti vozikl je
jackl vyohybany do radiusu a navzajem svafeny do rdmu. V dolni &asti je vyohybana nerezova deska z ne-
rez plechu, ktera je pfivafena na nosnou jacklovou konstrukci - ram. Voziky jsou opatfeny otoénymi kolecky
100 mm, z toho dvéma brzdénymi a dvéma nebrzdénymi. Nosné nerezové profily pro gastronadoby nebo
podnosy jsou pfivafeny na nosnou konstrukci jacklt a opatfeny vyohybanymi vsuny proti vyjeti podnosu a
GN pfi manipulaci s vozikem. Sily materialu pro vsuny 1,5 mm.

Vydejové stoly - linky

Vydejové stoly budou vybaveny teplymi a studenymi sekcemi v&etné sekci neutralnich s pfisluSnymi nastav-
bami viz. Soupis stroji zafizeni.

Provedeni radiusovych van - nerez. plech o tloustce 1,5 mm. Teplé vany jsou vyspadované k odpadu, vany
jsou vyrobeny jako nedilna soucast pracovnich pultd a jsou hluboké 210mm. U chladicich stoldl budou pouzi-
ty kompresory od jednoho vyrobce z dlivodu pozaruéniho servisu.

Chlazené vany a vitriny budou dodany s technologii nucenou cirkulaci vzduchu, vyparnik je z dvodu gisténi
vyklopny. Nepfipustné provedeni s pfipevnénym vyparnikem na dné vany! Nebo ve stropé vitriny!!!

Obecné osvétleni bude dodano s LED technologii.
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U pojizdnych ohfevnych vozikd pro pfedehfivani talifl /tzv. tubusy/ je konstrukéné provedena dvojita sténa v
celonerezovém provedeni a s izolaci. Ovladaci prvky - termostaty - jsou zapu$tény v prolisovaném krytu jako
ochrana proti poskozeni.

Pozadavky na dodavatele

Kuchyrisky nabytek a poZadované nerez zafizeni do kuchyné musi byt vyrobeno vyrobcem, ktery zaved| a
pouziva systém Fizeni jakosti, ktery odpovida CSN EN ISO 9001:2009. (dolozit ovéfeny certifikat), nebo
predlozenim certifikatu vydaného akreditovanou spoleénosti v lenském statu Evropské unie odpovidajici
EN 1SO 9001:2009.

Dodavatel musi pisemné dolozZit splnéni pozadavk( zakona €.258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi
v platném znéni a vyhlasky MZ CR 38/2001 Sb. o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené pro styk
s potravinami a pokrmy v platném znéni.



