Rekonstrukce $kolni kuchyné MS Montessori

D2.1.1 GASTRONOMICKA TECHNOLOGIE — TECHNICKA ZPRAVA
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D 2.1.2 SEZNAM STROJU A ZARIZENi — SAMOSTATNA PRILOHA

1. Identifikaéni udaje

Néazev akce: REKONSTRUKCE SKOLNi KUCHYNE MS Montessori, Urbankova 3347/2, PRAHA 12
Investor: MC Praha 12, Piskova 3136/1, 143 00 Praha 4 - Modfany

Misto rekonstrukce: MS Montessori, Urbankova 3347/2, PRAHA 12

Stupen dokumentace: Projektova dokumentace pro zadani stavby — aktualizace
Zpracovatel projektu: MIKRO spol. s r.o., ICO 27145611

Odpoveédny projektant: Ing. Milan Kroupa, Mikro Praha spol. s r.0., Na Bfezince 1111/4, 150 00 Praha 5

Technologie stravovaciho provozu: Ing. Milena Rotreklova, Otvovicka 290/4, 165 00 Praha 6 - Suchdol

2. Uvod

Stavajici kapacita kuchyné z doby vystavby byla 110 jidel. Sou€asny pocet jidel je pfiblizné na této kapacité.
S ohledem na mozné zvyseni poctu déti a planovanému presunu 50 obédd mimo objekt Skolky je za-
dani pro tento projekt kapacita 200 jidel.

Stavajici provoz kuchyné nesplifiuje podminky pro planovany pocet jidel a zarover plné nevyhovuje soucas-
nym hygienickym pfedpisim. Pro vyménu a doplnéni strojl a zafizeni bude nutné provést nezbytné insta-
laéni upravy elektro, ZTl, VZT a s tim souvisejici stavebni prace. Pro zlepSeni provoznich podminek bude
navrzena dispozi¢ni zména ve skladu. Cilem bude pfipravit podminky k vybaveni potfebnou technologii
s ohledem na soucasné platné normy a pravni predpisy. Provoz bude navrzen tak, aby splfioval podminky
Nafizeni Evropského parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004 o hygiené potravin.
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3. Kapacita a sortiment

Zakladni udaje:

Stavajici pocet jidel: ..................... 110

Pocet zaméstnancl: ........ ............. 2 kuchafri

VedouCi ..o 1

Sortiment; .....ocoviiiiiies e, dopoledni svaciny; obédy (1 druh hlavniho jidla, 1 druh polévky, salaty,
kompoty); odpoledni svaciny

NaPOJE: o €aj, mléko, studené napoje

Kapacita zadana pro projekt: ....... 200 jidel

4. Koncep¢€ni reSeni

Vzhledem k vySe uvedenému a s pfihlédnutim k sou¢asnym pozadavkim na vybaveni kuchyni odpovidajici
kapacity bude navrzena obména varné technologie, zafizeni pro pfipravu, vydej jidel, myti provozniho i bilé-
ho nadobi, skladovani surovin, chladici technologie a potfebny inventar s vyuzitim stavajiciho funkéniho vy-
baveni.

Koncep¢ni feSeni varné €asti kuchyné vychazi z rozhodnuti instalovat multifunk&ni zafizeni a konvektomat.
Varna &ast bude rozsifena o kotel, varny blok bude doplnén neutralnimi prvky. Useky pfipraven budou
z velké c&asti prostorové zachovany, ale technologicky nové vybaveny. Plocha skladi bude stavajici.
Z pohledu soucasného plynulého zasobovani navrzené skladovaci prostory budou dostadujici i pfi pfedpo-
kladu napInéni planované kapacity. Sklady jsou nové navrzeny s potfebnym rozdélenim jednotlivych komodit
surovin.

Stavebni feSeni v souvislosti s navrhem technologického vybaveni: Dispoziéné se bude ménit pouze
prostor skladu, kde bude nové oddélen suchy a chladici sklad, dale bude nové zfizen sklad pro organicky
odpad.

Projekt bude zpracovavat technologické feseni celého provozu a bude zahrnovat nasledujici oblasti:

technologickou — technologicky tok musi zaru€ovat maximalné moznou plynulou navaznost innosti bez
kiizeni ,Cistych® a ,nelistych® cest. Pro vybaveni kuchyné technologickym zafizenim budou navrZzeny typy
stroju a vybaveni s vysokymi uzitnymi parametry, odpovidajici vSem zakonnym podminkam bezpecnosti
prace a vyhovujici k jejich uziti pro styk s potravinami ve stravovacich provozech. Vybrana zafizeni jsou vy-
bavena vystupy pro pfipojeni na kontrolni systém HACCP.

hygienickou — feSeni stravovaciho provozu maximalné vytvofi podminky pro naplnéni pozadavk( pravnich
norem platnych pro stravovaci provozovny. V kontrolnim systému HACCP budou popsény v3echny kritické
body a bude v souladu s platnymi pfedpisy pravidelné provadéno jejich vyhodnoceni.

Rekonstrukce vzduchotechniky zajisti poZadované klimatické podminky na pracovisti.
Uprava osvétleni pracovist bude v souladu s platnymi predpisy fe$ena v &asti elektroinstalace.

Reseni technologického toku vyroby jidel vytvofi podminky pro naplnéni pozadavk( pravnich norem plat-
nych pro stravovaci provozovny:
- nafizeni EP arady (ES) €. 852/2004 o hygiené potravin,
- vyhladky &. 137/2004 Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby, ve znéni vyhlasky &.
602/2006 Sb. o Skolnim stravovani,
- nafizeni EP arady (ES) €. 178/2002 o potravinovém pravu,

bezpeénostni — podminky bezpelnosti a hygieny prace budou zajistény potfebnymi Upravami instalaci
v€etné stavebnich Uprav, uplatnénim vhodnych technologickych zafizeni a provoznim fadem.

Nové navrzeny provoz bude v souladu s vladnim nafizenim 361/2007 platnym od 1. 1. 2008, kterym se sta-
novi podminky ochrany zdravi zaméstnancu pfi praci.
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5. _Popis provozu

Zakladni koncepce provozu je dana predpokladem, Zze pro kapacitu 200 jidel bude instalaéné pfipravena a
podle moznosti z co nejvétsi ¢asti i pfi rekonstrukci osazena navrzena technologie.

Provoz varny bude ve stavajicim prostoru m. €. 30 a jeho chod je ur€en instalaci multifunkéniho zafizeni se
tfemi druhy provozu: vafeni, fritovani a pe€eni, a dale instalaci konvektomatu o kapacité 10+1 zasuv. Toto
feSeni bezpodmine¢né vyzaduje dostate€nou kapacitu pro udrzovani jidel v pozadované teploté a kvalité
pred vydejem. Kromé vyuziti konvektomatu je pocitano s udrzovanim pokrma ve tfech vyhfivanych vydejnich
vozicich a celkové kapacité 6x GN1/1, tedy 3x 2 GN1/1. Varna technologie je umisténa ve varném bloku,
kromé multifunkéniho zafizeni o kapacité 2x 40 | (2x GN1/1) budou v bloku instalovany varna deska talova
na podestavbé s elektrickou troubou a elektricky kotel vypustny. Elektricka trouba jako podestavba varné
desky je navrZzena jako rezervni moznost pe€eni pro pfipad potfeby, napf. pfi poruSe konvektomatu. Varny
blok bude doplnén neutralnimi plochami. Bloky tepelnych spotfebi¢i budou sestaveny z kompatibilnich vy-
robk(. Kotel, varna deska a neutralni plocha poz 5 budou ve varném bloku propojeny vodotésnym a necisto-
tam odolnym bezesparovym zamkovym systémem. Pro varny blok a konvektomat budou instalovany VZT
zakryty a podlahové vpusti v potfebné velikosti.

Ve varné jsou dale navrzeny pracovni plochy pro praci s hotovymi pokrmy a Useky pfFipraven.
Bude zachovan stavajici univerzalni robot, bude repasovan podle dané specifikace.

V Useku pfipravy masa (stdl poz 10) je navrzena také pfiprava vajec. Pro michani mélnénych mas bude
k dispozici samostatny kotlik ke stavajicimu univerzalnimu robotu. V bezprostfedni blizkosti pfipravy masa
bude instalovano nerez umyvadlo s kompletem: zasobnik ru¢nikd, zasobnik mydla a ko$ na pouzité ruéniky.

Druhé nerez umyvadla s kompletem: zasobnik ruénikl, zasobnik mydla a ko$ na pouzité ru¢niky bude ve
stavajicim prostoru kuchyné.

Usek pripravy tésta (stll poz 17 a diez poz 18) je na stavajicim misté.

V useku disté pfipravy zeleniny a studené kuchyné (chladici stlil poz 21 a stavajici stll poz 22) je vzhledem
k moznému poctu jidel 200 navrzen kombinovany kutr a krouha¢ zeleniny. Pfipravena zelenina bude pouzita
pro pfipravu salatll a k tepelné upravé. Pro Ucely studené kuchyné je navrzen maly kuchyrisky robot pro
pfipravu pomazanek a narezovy stro;.

Ve stavajicim prostoru je umisténa hruba pfipravna zeleniny a brambor, m. €. 32, kde bude Skrabka bram-
bor, stlil s dfezem a chladici skfifi na zeleninu. Nové je v tomto prostoru instalovano umyvadlo, které bude
slouzit i pro pfipravnu masa.

Umyvani provozniho nadobi je v plvodnim prostoru v kuchyni a je navrzena instalace prachozi mycky pro-
vozniho nadobi. Nad myc¢kou bude VZT zakryt odpovidajicich rozmérd a podlahova vpust.

V tomto Useku bude instalovan zmék&ovac& pro Upravu vody nejen pro mycku, ale také pro konvektomat a
duplikator kotle.

Rozvod upravené vody bude feSen v ¢asti ZTI.

Hotova jidla se budou v pozadované teploté pfed vydejem udrzovat ve tfech vydejnich vyhfivanych vozicich.
Z vozikll se bude vydavat jidlo v pfipravnych kuchyrkach v pfizemi. Jidlo pro kuchyhku v patfe se preveze
vytahem a pfed vydejem se bude udrZzovat ve stavajici stolni vydejni vané 1x GN 1/1.

50 jidel bude odvazeno mimo objekt Skolky. V kuchyni bude provedeno napinéni gastronadob ve vyhfiva-
ném voziku, kde bude udrzovano jidlo v pozadované teploté. Pfed odvozem mimo budovu bude vozik pre-
vezen do chodby m.¢. 18, kde bude v uzavienych GN jidlo pfesunuto do termoportu a pfipraveno k odvozu.
Termoporty a gastronadoby se budou umyvat mimo Skolku, tedy k dalSimu pouziti budou do Skolky vraceny
Cisté. PFi tomto rezimu pfesunu neni tfeba ve Skolce zfizovat umyvarnu a sklad termoporta.

DalSi organizace pfevozu jidel a vydej v misté konzumace neni sou€asti tohoto projektu
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Umyvani stolniho nadobi bude provozovano stavajicim zplsobem v my¢kach v kuchyrkach. Domacnostni
mycky budou nahrazeny profesionalnimi my¢kami s ¢elnim pIinénim.

Sklad pro chladici a mrazici techniku je navrzen ve stavajicim prostoru skladovaci €asti provozu m.¢. 25,
bude kompletné obménéna chladici a mrazici technika.

V prostoru m. €. 25 bude stavebné oddélen suchy sklad.

Sklady: sklad gisticich prostfedkd m.¢. 24, sklad brambor a zeleniny m.¢. 33 jsou navrzeny ve stavajici skla-
dovaci ¢asti provozu a budou vybaveny novymi regaly a dfevénymi rohozemi.

Skladové prostory budou vyhovovat za pfedpokladu plynulosti zasobovani i pro Upiné naplnéni kapacity 200
jidel.
Samostatné je umisténa uklidova komora s vylevkou m.¢. 29

Ve stavajicim prostoru v 1. PP m.¢. 51 bude i nadale pradelna a bude nové vybavena pramyslovou prackou
a susickou.

V chodbé m.¢. 18 je zachovan pfijem surovin, nové instalovana mustkova vaha bude ve skladu zeleniny m.¢.
33. V Casové oddéleném rezimu je v m.¢. 18 planovana expedice 50 jidel mimo budovu Skolky.

Samostatné je umistén sklad organického odpadu pod pfistfeSkem. Pouzité popelnice budou vraceny Cisté
smluvnim partnerem pro odvoz organického odpadu.

Stavajici bude umisténi socialniho zazemi pro zaméstnance v m.¢. 23 denni mistnost, v m.¢. 26 Satna a
umyvarna a v m.¢. 28 WC.

V pfipravnych kuchyrkach v pfizemi a v patfe bude ponechano stavajici vybaveni nabytkem. Navrzeny bu-
dou profesionalni my&ky nadobi.

Zasobovani pitnou vodou bude z vodovodni pfipojky vefejného vodovodu. TUV bude zajisténa stavajicim zpUso-
bem. Pro konvektomat, kotel a my¢ku bude upravovana voda automatickym zmék&ovacem.

Odpadni vody budou svedeny do vefejné splaSkové kanalizace.

PouZzité stroje a zafizeni budou provozovany na elektrickou energii, 230 V a 400 V. Rozvody elektrické energie bu-
dou provedeny podle platnych norem a budou zohlednéna pracovni prostfedi, ve kterych budou instalovany.
Kovové &asti technologickych zafizeni budou chranény vzajemnym pospojovanim a propojenim na zemnici
okruh (projekt elektro).

Ve stravovacim provozu nebude instalovan plyn.

Stavebni Upravy budou spocivat ve vytvoreni legislativou pozadovanych hygienickych podminek pro uvazo-
vané Cinnosti v rekonstruované kuchyni. Povrch stén do vysky min. 2000 mm bude obloZen novym keramic-
kym obkladem, obnoveny budou kompletné i povrchy podlah. Podrobny popis povrchl podlah a Upravy stén
jsou uvedeny v legendé& mistnosti.

Vytadpéni mistnosti bude zajisténo stavajici soustavou ustfedniho vytapéni.

Soucasti projektu technologie vykres s umisténim gastronomického vybaveni.
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6. Naroky na energie

Pro technologické vybaveni je nutné zajistit nasledujici:

Elektricka energie, dale uvadim odhad pro potieby technologie:

Instalovany el. pfikon ... 125 kW
SOUAODOSE ...veieeee i 0,7
skuteny prikon.........coiiiiii 87 kw

Stanoveni prostfedi bude schvaleno komisi, protokol bude v &asti elektro PD.

Plynové zafizeni nebude v kuchyni instalovano.

7. Sanitace a udrzba

Obsluha a udrzba zafizeni se bude Fidit provoznimi pfedpisy vypracovanymi uzivatelem zafizeni na zakladé
navodl pro obsluhu a Gdrzbu zafizeni a dle prfislusnych hygienickych predpist a pravidel kontrolniho systé-
mu HACCP. VSechna technologicka zafizeni (chladici, ohfevné a myci) musi umoznovat pfipojeni a staho-
vani dat — systém sledovani kritickych bod.

8. Podminky realizace

Vzhledem k €asteénému pouziti stavajiciho vybaveni kuchyné bude bezpodmine&né nutné, aby dodavatel
technologie provedl odbornou demontdz a uloZeni stavajici technologie do prostor uréenych vedenim jesli
v budové. V pfipadé, Ze pfi demontazi bude zjist€na v sou€asné dobé neurlena zavada na zafizeni urCe-
ném k dalSimu pouziti, bude dodavatel technologie povinen o této skuteénosti informovat investora, aby bylo
v€as rozhodnuto o feSeni.

VZT zakryty a podlahové vpusti budou dodany v ramci Casti gastro. Instalaci digestofi provede dodavatel
VZT a instalaci podlahovych vpusti dodavatel ZTI. Pfednostni dodani vpusti a VZT zakrytl na stavbu bude
smluvné osetfeno pred zaCatkem realizace.

V prabéhu stavebnich praci budou dodavatel stavebni ¢asti a dodavatel technologie spolupracovat na pfi-
prave instalaci pro gastro vybaveni, paklize akce bude délena podle profesi a v pfipadé zastfeSeni akce jed-
nim generalnim dodavatelem bude tento za koordinaci zodpovidat.

Pujde o pfesné vytyCeni pfipojnych bodl vSech instalaci pro technologii, jejich kontrolu pfed betonovanim
podlah a zacisténim instalacnich drazek a prarazt. Kone¢na kontrola a protokolarni zapis bude proveden
pred polozenim podlahové krytiny a obkladu stén.

Stavebni pfipravenosti pro montaz technologie se rozumi, Ze budou Uplné hotové povrchy podlah a stén
véetné kompletni vymalby. Bude provedena kompletace elektro instalace, instalace vody a odpadu. Pfipra-
veny budou vyustky pro VZT zakryty nad technologii. Pro montaz a odzkouseni zafizeni je nutné, aby byla
v dobé montaze vSechna média funkéni.

Vypracovala: Milena Rotreklova 11/12024
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